
Cocineros Latinos! 
 

Gustan obtener crédito educacional por el trabajo que ya están haciendo? 
 

Avance su carera en su trabajo.  Obtenga la educación necesaria para convertirse en un 
cocinero profesional con certificado mientras que trabaja tiempo completo y toma una 
clase a la semana de 5 horas.   

Como? 
Con la Federación Culinaria de América/ Programa aprenticeship Culinario del condado 
King.   
 
El Programa Aprenticeship de Artes Culinarias del estado de Washington comienza su 
primera clase de ESL (Ingles como Segundo Idioma) en conjunto con el Programa State 
Culinary Arts Apprenticeship Program Aprenticeship de Artes Culinarias este Otoño.    
 
Este programa de 3 anos es presentado por su Cocinero profesional a trabajadores de 
tiempo completo como parte de sus responsabilidades del día preparando comida.  
Trabajo que ya aya echo le va a dar aventaja en la clase. 
 
El Programa se consiste de 6,000 hrs. (Tres años) de entrenamiento en el trabajo y 150 
horas al ano de clases de Ingles en el colegio.  Al terminar su programa de estudio La 
Federación Culinaria de América  y el Estado de Washington  reconocen al apprentice 
como un Culinario Certificado (Certified Culinarian).  
Muchos graduados del programa se convierten en Sous-Chef y obtienen trabajos como 
Cocineros profesionales.  
 

Actué hoy a aprenda mientras trabaje! 
 
 

Para mas información visite www.washingtonstatechefs.com o llame a  
Chef Walter Bronowitz CCC, CCE, AAC, coordinador de apprenticeship, al numero de 

teléfono  206-459-0300 o comuníquese por e-mail 
walter.apprenticeship@washingtonstatechefs.com 

EOE 
 

http://www.washingtonstatechefs.com/
mailto:walter.apprenticeship@washingtonstatechefs.com


LATINO COOKS! 
 

Want to get education credit for the work you are already doing? 
 

Advance your career while at the job you already have! Get the education you need to 
become a Certified Cook while working full time and attending one five-hour class per 
week. 

How? 
Through the American Culinary Federation/King County Culinary Apprenticeship 
Program. 
 
The Washington State Culinary Arts Apprenticeship Program begins it’s first ESL 
(English as a Second Language) Apprenticeship Class this Fall. 
 
This 3 year program is taught by your chef to full-time workers as part of their normal 
food preparation/cooking responsibilities. Some work you have already done may give 
you advanced standing. 
 
The program is 6,000 hrs. (three years) of on-the-job training and 150 hours a year of 
college classroom ESL classes. Upon completion, the American Culinary Federation and 
Washington State recognize the apprentice as a Certified Culinarian. Most graduates of 
our program go on to Sous-Chef and Chefs jobs. 
 

Act now to Learn while you Earn! 
 

For more information visit www.washingtonstatechefs.com and click on apprenticeship 
or call or email Chef Walter Bronowitz CCC, CCE, AAC, apprenticeship coordinator, at 

206-459-0300 or walter.apprenticeship@washingtonstatechefs.com 
EOE 

mailto:walter.apprenticeship@washingtonstatechefs.com

